
СМОКЕРЫ CARBO - РЕШЕНИЕ ЛЮБЫХ ЗАДАЧ 
- ДАЧНЫЙ УЧАСТОК  - РЕСТОРАН  - ПРОИЗВОДСТВО  - КЕЙТЕРИНГ 

 

НАСТОЯЩИЙ ОГОНЬ, НАСТОЯЩЕЕ ДЕРЕВО, НАСТОЯЩИЙ ДЫМ 

TM 



СМОКЕРЫ CARBO 
1. Смокеры CARBO были специально разработаны как для 
приготовления продукции в промышленных целях, ресторанах, 
кафе так и для личного использования в загородном доме, на 
даче. 
2. Каждый смокер CARBO изготавливается вручную и работает 
на обратной тяге (за исключением вертикальных моделей - 
Vert), что обеспечивает поддержание одинаковой температуры 
в камерах копчения. 
3. Смокеры изготавливаются из толстостенной стали от 3мм до 
10мм, что позволяет экономить древесину при использовании 
в морозы и делает смокеры долговечными. 
4. Все смокеры сертифицированы. Carbo - это официальная 
торговая марка "ТМ". 
5. Смокеры CARBO работают на дровах и угле, что обеспечивает 
полноценное горячее копчение, свойственное южным штатам 
Америки. 



ПРОМЫШЛЕННЫЕ СМОКЕРЫ 

TM 





Смокер Сarbo PIT3 
1350.000р 
Промышленный смокер для 
производства с загрузкой 400 кг.  
 
 

ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. Шкаф мармит — для подогрева блюд (он 
же горячее копчение) 
5. Три съемных стола из нержавейки 
6. Обратная тяга  
7. 16 полок для копчения 
8. Шкаф на печи может работать как 
отдельно так и вместе с основной камерой 
9. Множество регулировок подачи дыма и 
жара 
10. Термопрокладка на крышках смокера 
 
 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 35-40 дней. Не боится 
морозов, не остывает при низкой температуре. 

Загрузка 400кг 





Смокер Сarbo PIT2  
900.000р 
Промышленный смокер  для 
производства с загрузкой 150 кг 
 
 

ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. Шкаф мармит — для подогрева блюд (он 
же горячее копчение) 
5. Два съемных стола из нержавейки 
6. Обратная тяга  
7.  9 полок для копчения 
8. Шкаф на печи может работать как 
отдельно так и вместе с основной камерой 
9. Множество регулировок подачи дыма и 
жара 
10. Термопрокладка на крышках смокера 
 
 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 35-40 дней. Не боится 
морозов, не остывает при низкой температуре. 

Загрузка 150кг 





Смокер Сarbo PIT1  
650.000р 
Промышленный смокер для 
производства с загрузкой 120 кг 

ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. 6 полок для копчения 
5. Удобные столы: 1 — съемный из 
нержавейки, 2 — в виде ручки 
6. Обратная тяга 
7. Одинаковая температура во всем 
смокере 
8. Гриль на печи 
9. 3 регулировки подачи дыма и жара 
10. Термопрокладка на крышках смокера 
 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 30-35 дней. 
Не боится морозов, не остывает при низкой 
температуре. 

Загрузка 120кг 





Смокер Сarbo TRL1  
1150.000р 
Промышленный смокер для 
кейтеринга загрузкой 170 кг. На своей 
базе несет: 2 смокера, гриль, шкаф 
мармит (хол. копчение), плиту.  

ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. Шкаф мармит — для подогрева блюд (он 
же хол. копчение) 
5. Два съемных стола из нержавейки, и 
один стол из пвл листа 
6. Обратная тяга на 2-х сторонах смокера / 
мармит — прямая тяга 
7. Крылья — из нержавейки 
8. На одной печи — гриль, на другой — 
плита под казан 
9. Множество регулировок подачи дыма и 
жара 
10. Термопрокладка на крышках смокера 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 35-40 дней. Не боится 
морозов, не остывает при низкой температуре. 

Загрузка 170кг 



ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ СМОКЕРЫ 

TM 





Смокер Сarbo CRB 8 Vert  
590.000р 
Промышленный смокер для 
производства с загрузкой 100 кг 

 
 
 
 
ПРЕИМУЩЕСТВА: 
 1. CARBO - это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. 12 полок для копчения 
5. Независимые камеры 
6. Удобные столы-ручки по бокам 
смокера 
7. Регулируемая температура во всем 
смокере и в каждой камере 
8. 2 независимых гриля с прямым и не 
прямым жаром 
9. Подвесы для рыбы или туши в каждой 
камере 
10. Возможность использования только 
одной камеры 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 25-30 дней. 
Не боится морозов, не остывает при низкой 
температуре. 

Загрузка 100кг 





Смокер Сarbo CRB 6 Vert  
315.000р 
Профессиональный, вертикальный 
смокер с загрузкой 50 кг для ресторана 
или кафе. 

ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. 6 полок для копчения 
5. Удобные столы по бокам смокера из 
листа пвл 
6. Прямая тяга 
7. Гриль на печи 
8. Подвесы для рыбы или туши 
10. Одинаковая температура во всем 
смокере 
 
 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 15-20 дней. 
Не боится морозов, не остывает при низкой 
температуре. 

Загрузка 50кг 





Смокер Сarbo MAXI (c) 
315.000р 
Профессиональный смокер с 
холодным копчением, с загрузкой 35 
кг (горячего копчения) для небольшого 
кафе. 

ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. 2 полки для копчения 
5. Удобные столы: 1 — складной из листа 
пвл, 2 — в виде ручки 
6. Возможность одновременно работать 
на прямой и обратной тяге 
7. Возможность использования без 
холодного копчения 
8. Гриль на печи 
9. 5 регулировок подачи дыма и жара 
10. Термопрокладка на крышках смокера 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 25-30 дней. 
Не боится морозов, не остывает при низкой 
температуре 

Загрузка 35кг 





ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. 2 полки для копчения 
5. Удобные столы: 1 — складной из 
нержавейки, 2 — в виде ручки 
6. Обратная тяга 
7. Полка под печью  
8. Гриль на печи 
9. 3 регулировки подачи дыма и жара 
10. Термопрокладка на крышке смокера 
 
 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 20-25 дней. 
Не боится морозов, не остывает при низкой 
температуре. 

Загрузка 35кг 

Смокер Сarbo MAXI 
260.000р 
Профессиональный смокер 
с  загрузкой 35 кг для небольшого 
кафе. 



БЫТОВЫЕ СМОКЕРЫ 

TM 





ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. 2 полки для копчения 
5. Удобные столы: 1 — складной из 
нержавейки, 2 — в виде ручки 
6. Обратная тяга 
7. Отверстие для использования 3-4 
термощупов на шнуре 
8. Гриль на печи 
9. 3 регулировки подачи дыма и жара 
10. Термопрокладка на крышке смокера 
 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 14-18 дней.  
Не боится морозов, не остывает при низкой 
температуре. 

Смокер Сarbo CRB 2  
140.000р 
Небольшой, бытовой смокер, с 
профессиональными возможностями. 
С загрузкой 15-17 кг. 

Загрузка 17кг 





ПРЕИМУЩЕСТВА: 
1. CARBO — это официальная торговая 
марка 
2. Смокер сертифицирован 
3. Полностью ручное изготовление и 
сборка 
4. Смокер уникален, нет аналогов 
5. Возможность использования в качестве 
гриля 
6. Слив жира 
7. Смокер на обратной тяге 
8. 2 регулировки подачи дыма и жара 
9. Тележка в комплекте (она же его ножки 
или стол) 
 
 
Смокер изготавливается на заказ.  
Срок изготовления: 7 дней.  
Не боится морозов, не остывает при низкой 
температуре. 

Смокер Сarbo CRB 1  
54.000р
Компактный переносной смокер. 
Можно взять с собой в гости, на дачу 
или на пикник. Легко помещается в 
багажнике автомобиля.

Загрузка 7кг 



УДОБНЫЙ  ФУНКЦИОНАЛ 

НАДЕЖНАЯ  МЕХАНИКА 

АВТОРСКИЙ  ДИЗАЙН 

offroad@venga.com 

+7(925) 094-19-15 

www.carbosmokers.ru 
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